
ご予算・ご要望などはお気軽にご相談ください。

※表示価格は税込みです。　※ メニュー内容、品数などは入荷の都合により変更となる場合がございます。
※キャンセル料について、以下の通り申し受けます。前日：50％、 当日：100%

ご宴会コースメニュー 6/1 ～ 8/31

各種個室から90名様ホール貸切迄、ご要望に合わせてお部屋をご用意いたします。

※写真はイメージとなります。

６名様より承ります大皿盛り

椿コース        5,000 円
百合コース    6,000 円　　
柘榴コース    8,000 円

《 コース価格（お一人様） 》

２日前予約

牡丹コース    10,500 円
薔薇コース    15,000 円
蘭コース        20,000 円

メニュー詳細は次の頁をご覧ください。

写真はイメージとなります



・ドリンクの持ち込みは、ご相談ください。　1本2,200円～
・メニュー内容、皿数などは都合により変更となる場合がございます。
・時間延長・通常営業時間外もご予約承ります。
・その他のご要望はお気軽にご相談ください。

・キャンセル料について、以下の通り申し受けます。　
　前日：50％、 当日：100%

■ フリードリンクＡ　お一人様 2,000円（ 90分ラストオーダー制 ）

■ フリードリンクＢ
（ フリードリンクＡ + 500円 ）

■ 山崎・白州他フリードリンク
（ フリードリンクＡ + 2,000円 ）

フリードリンクAに、日本酒・ワイン 付き。 フリードリンクBに、山崎・白州が加わります。

ビール（ブランドご指定の場合は事前にお知らせください）
紹興酒・ハイボール・レモンサワー・ウーロンハイ・焼酎・ウイスキー・あんず酒

ウーロン茶・オレンジジュース・ジンジャエール・ノンアルコールビール

椿コース
メニュー例　冷菜四種盛り合わせ・フカヒレスープ
海鮮二種の塩炒め・お肉と茸の粒マスタード炒め・点心二種
若鶏の香味揚げ（柚香風味）・本日のお食事・デザート

ザクロ

ユリ
百合コース  

メニュー例　冷菜五種盛り合わせ・フカヒレの茶碗蒸し・海鮮二種と季節
野菜の塩炒め・お肉と茸の粒マスタード炒め・点心二種・若鶏の香味揚げ
（柚香風味）・本日のお食事・デザート

柘榴コース
メニュー例　冷菜六種盛り合わせ・特撰フカヒレの茶碗蒸し・海鮮二種と
季節野菜の塩炒め・神威豚の炒めキノコ添え・点心二種・大山鶏の香味揚げ
（柚香風味）・帆立貝柱のチリソース・本日のお食事・デザート

バラ
薔薇コース

メニュー例　冷菜七種盛り合わせ・フカヒレの姿煮・大海老と鮑と季節野菜の
塩炒め・牛ヒレ肉の炒めキノコ添え・点心二種・大山鶏の香味揚げ（柚香風味）
帆立貝柱のチリソース・鮮魚の蒸し物香港風・本日のお食事・デザート

※フリードリンクの延長は 30分 500円で承ります。

蘭コース
※表示価格は税込みです。 ※ メニュー内容、品数などは入荷の都合により変更となる場合がございます。

20240601

お一人様
 5,000円

お一人様
 20,000円

お一人様
 6,000円

お一人様
 8,000円

お一人様
 15,000円

６名様より承ります。ご予算・ご要望などはお気軽にご相談ください。　
ご宴会コースメニュー 6/1 ～ 8/31

フリードリンク内容 と ランクアップ

２日前予約

ボタン
牡丹コース

メニュー例　冷菜六種盛り合わせ・蟹入り特撰フカヒレの茶碗蒸し・大海老と鮑と
野菜の塩炒め・神威豚の炒めキノコ添え・点心二種・大山鶏の香味揚げ（柚香風味）
帆立貝柱のチリソース・鮮魚の蒸し物香港風・本日のお食事・デザート

お一人様
 10,500円

メニュー例　花壇特撰冷菜・厳選フカヒレの姿煮・海鮮と季節野菜の塩炒め
黒毛和牛のオイスターソース掛け・北京ダック・オマール海老のチリソース
鮑のクリーム煮・蓮の葉包みおこわ・デザート二種










